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KAIKEN Rosé de Malbec 2011
NOTAS DE CATA
Presenta un color rojo frambuesa, vivaz  y brillante.  En la nariz ya denota su frescura, encontramos cerezas frescas y frutillas, acompañado de elegantes notas florales como violetas y jazmines. En boca tiene una entrada amable y un excelente equilibrio entre suavidad y acidez con un final vibrante. Se muestra fresco, sensual y entrador, siendo un perfecto compañero para diversos tipos de comidas. Este es un vino que combina de manera única el frescor de los mejores rosados con el cuerpo y suavidad única de nuestros queridos Malbec. 
SERVICIO

Servir a 12-15 grados. Nuestro Kaiken Rose se presenta estructurado en la boca, por lo cual se hace muy versátil a la hora de acompañarlo con comidas, ideal para ser disfrutado con carnes blancas, ensaladas, sushi y sashimi
INFORMACION TECNICA

Viñedos: Las uvas para este vino son obtenidas de nuestra finca de Vistalba, las mismas que dan origen a nuestro Kaiken Ultra malbec. El manejo del follaje en este viñedo es mínimo, buscando mantener una canopea sombría que permita preservar las características más frescas de esta cepa.
Composición Varietal: 100% Malbec 
Cosecha: Manual, durante la primera quincena de marzo (4 semanas antes de las uvas para el Kaiken Ultra)
Recepción: Selección Manual de racimos previo ingreso a la bodega

Vinificación: Maceración pre fermentativa por 21 horas a 10º C, luego se separa el mosto de los hollejos y se lleva a decantar por 24 horas, para proseguir con una fermentación alcohólica a bajas temperaturas (10 grados Celsius) durante 40 días.
Maduración: No hay contacto con madera
Clarificación y filtración: Clarificación baja temperatura, estabilización por frío y filtración estéril
INFORMACION ANALITICA
Alcohol 


13.7
pH 


3.45
Acidez Total  (H2SO4)
3.87 g/lt.

Acidez Volátil (C2H4O2) 
0.31g/lt.

Azúcar Residual  

4.33 g/lt.

Sulfuroso Libre

0.020 g/lt.

 www.kaikenwines.com


