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KAIKEN Corte

Malbec - Bonarda - Petit Verdot 2010
NOTAS DE CATA
Presenta un color rojo profundo con tintes violáceos. En nariz destacan los aromas florales del Malbec, potenciado por notas a frutas rojas, como frutillas y frambuesas  entregadas por la variedad Bonarda. En boca presenta toda la sedosidad del Malbec, apoyado por la estructura y profundidad del Petit Verdot. Es un vino de final largo y persistente. En este corte se logra una combinación única, en donde la Bonarda y el Petit Verdot aportan la frescura y la estructura a una base compuesta por nuestros reconocidos Malbec de primera zona y del Valle de Uco. 
SERVICIO

Servir a temperatura ambiente. Su estructura tánica y su compleja nariz lo hacen ser un muy acompañante para carnes asadas y guisos. 
Se recomienda decantar antes de servir.
INFORMACION TECNICA

Viñedos: Las uvas Malbec provienen del valle de Uco y de Agrelo, el Bonarda y el Petit Verdot provienen de nuestra finca de Agrelo
Composición Varietal: 
80% Malbec 
12% Bonarda 
  8% Petit Verdot
Cosecha: En Cajas de 15 kilos
Recepción: Selección Manual de racimos previo ingreso a la bodega
Vinificación: Maceración pre fermentativa por 7 días a 10ºC, fermentación alcohólica entre 10 y 12 días con temperaturas entre 25 y 28 ºC. Maceración post fermentativa entre 7 y 15 días
Maduración: 80% de la mezcla en barrica francesa de 1, 2 y 3 usos durante 7 meses
Clarificación y filtración: Clarificación natural y filtración muy suave (5µ)  previo al envasado
INFORMACION ANALITICA

	Alcohol 


14,7
Acidez Total (H2 SO4)
3,65 g/lt.

Azúcar Residual

2,82 g/lt.
	pH 


 3,70
Acidez Volátil  (C2H4O2) 
 0,62 g/lt.

Sulfuroso Libre

 0,027 g/lt.
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